
valdo numero 10 valdobbiadene 
prosecco superiore docg 

metodo classico millesimato 
è un prodotto unico nel suo 
genere. nato per intuizione 
della famiglia bolla, è un 

metodo classico 100% glera 
che prevede almeno 10 mesi di 

rifermentazione e affinamento 
in bottiglia (metodo classico).

è uno spumante in grado 
di coniugare le tipiche 

caratteristiche fruttate 
e delicate dell’uva glera, con il 
corpo e la personalità ottenuti 

con la rifermentazione 
in bottiglia. sentori fruttati 

maturi si fondono con 
sentori mielati e complessi, per 

un’esperienza nel bicchiere unica 
e sorprendente.
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note di degustazione

colore 
giallo paglierino carico, 

perlage intenso, persistente 
e sottile, spuma cremosa.

profumo 
intensamente fruttato 

e maturo.

gusto 
di elevata struttura, 
vivace e persistente.

zona di produzione 
Valdobbiadene.

altimetria 
ed esposizione 
250 metri s.l.m.

tipologia del terreno 
Arenarie e marne, a cui si 
alternano strati morenici 
ed alluvionali.

uvaggio 
Glera 100%.

vendemmia 
Seconda decade di settembre.

vinificazione 
Pressatura soffice e prima 
fermentazione a temperatura 
controllata a 15 °C.

spumantizzazione 
e affinamento 
Tiraggio con lieviti selezionati 
nella primavera successiva 
alla vendemmia. Maturazione in 
bottiglia sulle fecce per 10 mesi, 
quindi sboccatura e ulteriori 
6 mesi di conservazione 
in cantina.

residuo zuccherino 
9 g/L.

gradazione alcolica 
12% vol.

consigli per il consumo 
Raffreddamento graduale in 
frigorifero, senza eccessivi sbalzi 
di temperatura. Per apprezzarne 
appieno il prodotto, il calice è 
il bicchiere più adatto, servire 
a 6-7 °C.

abbinamento 
gastronomico 
Ottimo da consumare come 
aperitivo e come “compagno” 
per l’intero pasto. Esprime 
al massimo tutta la propria 
personalità con piatti di pesce 
e con quelli di carne bianca.

formati disponibili 
750ml.

riconoscimenti

Falstaff
Prosecco Trophy 2022

92 Points

Decanter WWA 2021
Bronze Medal

86 Points

IWSC 2021
Bronze Medal

Vinitaly
5 Stars Wines 2020

90 Points


